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ENTRANTES

STARTERS

Gambones al pil pil - 24
Prawns in a chilli and garlic pil pil sauce

D200

Langostino panko y salsa sweet chilli- 17

Panko prawns and sweet chilli sauce
DRSO

Croquetas de jamon ibérico y alioli de tomate - 17
Iberian ham croquettes and tomato aioli

B 0

Jamon de pato, pan con tomate y AOVE - 26
Duck ham served with toast and fresh grated tomato

5
Ly

Jamon ibérico 100% bellota pan con tomate y AOVE - 32
100% Acorn-fed iberian ham served with a toast with tomato

50
Ly

Calamares fritos con mayonesa citrica - 22
Fried squid rings with citrus mayonnaise

BOQY

RINCON NIKKE

Tartar de atun rojo y ajoblanco - 32
Bluefin tuna tartare with ajoblanco
B0 K =2

Tataki de salmon con puré de calabaza y salsa yuzu - 19
Salmon tataki with pumpkin purée and yuzu sauce
OB As, @

Taco de vieiras, hoja de shiso verde, miso y caviar - 15
Scallop tacos, green shiso leaf, bearnaise and caviar
FZOOBEIR DD

Nigiri crujiente de tartar de atin rojo - 13

Crunchy nigiri with bluefin tuna tartar
0 B (s 82

Nigiri crujiente de tataki de salmén - 12

Crunchy salmon tataki nigiri
FRED & [ S0, A & R

Nigiri crujiente de pulpo - 14

Crunchy octopusi nigiri

Qs 0z

Ensalada de queso de cabra - 21
Goat cheese salad

SALADS pen

— LA TARROCEY —

FACLLAS AND RICE

Precios por persona - minimo 2 personas / Price per person - min 2 people

Arroz a banda de carabineros - 39
Red prawns rice
DD s, QO

Arroz de bogavante - 44
Lobster rice
DD S0, QO

Arroz campero de pollo, pluma ibérica y piquillo - 32

Campero rice with chicken, Iberian pork pluma
& piquillo peppers

Arroz negro con pulpo en flor asado y alioli - 36

Black rice with grilled octopus and alioli
POLQ2Y

Paella mixta de pollo y marisco - 34
Mixed paella with chicken and seafood
DO

Arroz de verduras - 28
Vegetable rice

Arroz de ribeye de vaca madurada (300 gr)
con pimientos del piquillo - 38
Beef ribeye (300 g) rice with piquillo peppers

Arroz de pollo asado - 35
Roast chicken rice
ML
Arroz estilo medio oriente con cordero - 38
Middle Eastern-style rice with lamb
QRO

Arroz meloso de vieira
con mantequilla café de Paris - 37
Creamy scallop rice with Café de Paris butter
VOQ2FE2

LATRAS

Carabinero ud - 29 Bogavante - 49
Carabinero prawn Lobster
? ®
Chuletén de Rubia gallega (1.2kg) - 96
Galician Blond beef rib steak (1.2 kg)

Cogollo a la brasa César - 24
Grilled baby gem lettuce with Caesar dressing

FBHOO




VERDURAS
VEGETABLES

Berenjenas baby y bimis asados con
mantequilla de miso, pipas de girasol y
brotes tiernos - 19

Roasted baby aubergines and broccolini
with miso butter, sunflower seeds and baby

leaf salad
DB R

A LAS BRASAS

MECADOS
st

Lubina a la espalda con refrito de ajos (1,1kg) - 62

Butterflied sea bass with garlic oil (1.1 kg)
O St

Bogavante - 49
Lobster
2

Carabinero - 29

Carabinero red prawn
3

MEAT
Chuleta de Rubia gallega madurada (1-1,2kg) - 96
Aged beef chop Rubia gallega beef (1-1,2kg)
Rib eye (300gr) - 41
Churrasco de pollo - 28
Chicken churrasco

Pluma ibérica - 31
Iberian pork

Chuletas de cordero - 34
Lamb chops

Chorizo criollo - 8

Grilled criollo chorizo

N

Chorizo iberico - 8

Grilled iberian chorizo
N

p
SALSAS swucrs

GUARNICIONES

\

Chimichurri - 4 Alioli - 4 Patatas fritas - 7 Boniato frito - 7 Pimientos del piquillo - 8
Chimichurri @ French fries Sweet potatoes fries Piquillo peppers
S0
Pimienta verde - 4 Patatas fritas con trufa y Cogollo de lechuga - 7 Verduras salteadas - 8
Peppercorn parmesano - 8 Lettuce Sautéed vegetables
fis Sk Truffle & parmesan french fries S0,
6’0@-802@@@@:9@
-

FENU DS

Palomitas de pollo con patatas fritas - 17
Popcorn chicken and chips

FHOUR

Tallarines con salsa de tomate - 14
Tagliatelle with tomato sauce
B St

Fish and chips - 16
FRED S B

Filete de pollo- 17
Chicken fillet

* Guarnicion a elegir: patatas fritas, puré de verduras, pasta o ensalada
Choose your side: French fries, vegetable purée, pasta or salad

Todos los precios son con [VAy en €
All prices are including VAT and in €

POMRES

Plato de fruta de temporada - 17
Seasonal fruit plate

GO

Croissant tatin - 12
2Aicpale!

Tarta de queso payoyo - 12
Payoyo cheesecake

88 (s &

Mousse de chocolate y praliné - 12
Chocolate & praline mousse

s ® & O

Pany aperitivo - 4
Bread & aperitive
9

Pan extra (1 unidad) - 1
Additional bread (pp)

X
&

ALERGENOS
ALLERGENS

@ Apio - Celery
& Sésamo - Sesam
Cacahuetes - Peanuts

© Frutos de cascara - Nuts

& Soja - Soya £2 Moluscos - Seafood
# Gluten - Gluten
© Huevos - Eggs

I Pescado - Fish

® Crustaceos - Crustaceans
@ Leche - Milk
. Mostaza - Mustard

*Todos nuestros platos pueden contener trazas de los siguientes alérgenos
*All our dishes may contain traces of the following allergens



